LA MAISON DU §
CHAROLAIS

MUSEE « DEGUSTATION » BOUTIQUE « RESTAURANT
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La Charolaise *
transforme I'herbe
en viande de qualité !
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Suivez-nous sur
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20 aus! Expo et animations pour petits et grands



Partez pour une visite ludique et interactive,
durant laquelle vous découvrirez le monde de
I'élevage, les qualités bouchéres de la race, les
astuces pour bien choisir et cuisiner la viande, la
tracabilité et la géologie du territoire (wisite
audioguidée, environ 1h). A chaque saison, une
aventure en famille vous permet d'explorer les 3
salles d'exposition : jeux de 7 familles, puzzles, film
en 3D, énigmes... Profitez d'un superbe point de
vue sur les paysages bocagers depuis le
belvédére. Prolongez l'expérience gourmande lors
d'une dégustation commentée de viande
charolaise.

Playful and interactive visit to discover the breeding,
qualities of the breed, traceability and the geology of the
territory. Panoramic view on the bocage landscapes from
the belvedere (Audioguided visit, about 1 hour). Commented
tasting of Charolais meat at the end of the visit.

Une balade de 6km a travers les bocages pour
découvrir les bovins charolais dans leur habitat
naturel et le patrimoine bati Charolais.

11 tables d'interprétation sur le parcours
Walk of 6 km to discover the Charolais cows in their

natural environment and the architectural heritage of the
region.

Gardez un bon souvenir de votre passage a la
Maison du Charolais ! Vous pourrez trouver dans
la boutique plus de 700 références, a offrir ou
pour se faire plaisir : viande charolaise, patés et
saucissons de beeuf, produits locaux et spécialités
régionales, vins, souvenirs a l'effigie du Charolais,
jeux et jouets pour enfants, librairie, artisanat

d'art...

More than 700 references with a large choice of
charolais meat, beef sausage, local products and regional
specialties, wines, souvenirs, toys, books, art and craft...

Faites une pause gourmande au restaurant
La Table : la Charolaise y est sublimée pour le
plus grand plaisir des amateurs de viande !

Service tous les jours a midi, et les soirs selon la
période.

Réservation conseillée au 03 85 24 00 46
restaurantdelamaisonducharolais@orange.fr

Take a gourmet break at the restaurant "La Table" : there

the Charolais meat is sublimated to the delight of meat

lover ! Booking adviced : +33 (0)3 85 24 00 46
restaurantdelamaisonducharolais@orange.fr

Expo et animations pour petits et grands

Découvrir, apprendre et gotiiter le charolais

20 aus !



"Mon voisin le taureau charolais"”

"Depuis mon installation dans le Sud de la Bourgogne,
Jje "fréquente” au quotidien vaches, veaux mais surtout

taureaux, qui en tant que peintre et sculpteur m'ont
fortement inspiré. La plastique de cet animal me fascine,
tant par sa puissance que par son harmonie. De la est
née la série "Mon voisin" en hommage au taureau
charolais qui vit dans le pré qui touche ma maison et
avec qui J'ai instauré le dialogue... "

Alessandro Montalbano

www.alessandro-montalbano.com

NOMES

Les animdlions

Le parcours aventure des P’tits explorateurs !

Toute I'année, viens resoudre les mystéres de la “Baraque a
Meuh” pour retrouver le trésor caché : énigmes, jeux, puzzles...
(Pour les P'tits explorateurs de 6 a 12 ans. Tous les jours selon ouverture
du musée - Tarif : 3,80 €/enfant)

D'autres visites animées thématiques et guidées sont
organisées a I'occasion de Carnaval, Paques et Halloween ; petits et

grands sont alors invités a venir déguisés !
De 10h a 12h - Tarif : 6.60€/participant - Sur réservation
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La Sorciére du bocage !
La Sorciére vous emmeéne a travers les bocages charolais et vous
apprend les trésors de la nature charolaise : sa faune et sa flore
n‘auront plus de secrets pour vous ! Chacun repartira avec un
grimoire pour reconnaitre les espéces d'arbustes, leur réle, leur
histoire... De 10h @ 12h - Tarif : 6,60€/participant - Sur réservation

Visite d'une ferme charolaise !
Un éleveur vous accueille et vous guide a travers son exploitation
pour un temps d'échange entre producteur et consommateur. La
visite se termine par une dégustation de viande charolaise a la
ferme ! De 10h @ 12h - Tarif : 7,60€ (3,.80€ de 6 a 12 ans) - Sur réservation

Ateliers de cuisine des P’tits Chefs !
Découvrez des recettes de saison gourmandes, partagez un bon
moment en famille et régalez-vous de ce que vous aurez préparé !
De 10h a 12h30 - Tarif : 6,60€/participant - Sur réservation
®1e hamburger de I'hiver (a partir de 5 ans) Nowvean !
@ La crépe charolaise (d partir de 5 ans)
@ Le paté de Paques charolais (a partir de 5 ans)
# Le hamburger AOP (a partir de 5 ans) Nouveau !
® Le hamburger charolais (¢ partir de 3 ans)
# Le charolaisween (a partir de 5 ans)
@ Le hamburger d'Halloween (a partir de 5 ans) Nowveau !

Expo et animations pour petits et grands

Ateliers pour P’tits peintres en herbe !
Des ateliers créatifs pour laisser libre cours & son imagination a
partir de différentes techniques.

20 aus !

# La Charolaise prend des couleurs (a partir de 3 ans)

@ La Charolaise s'habille (a partir de 3 ans) Nowveau !
De 1oh a 11hgo - Tarif : 6,60€/participant - Sur réservation

@ Atelier autour de I'expo, animé par l'artiste A. Montalbano
Exclusivement en 2019 !

S'initier a l'encre de Chine, & la peinture acrylique ou au pastel gras, en

s'inspirant de l'exposition pour créer une oeuvre unique !

De 10h @ 12h - Tarif : 6,60€/participant - Sur réservation a partir de 5 ans
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DEVELOPPEMENT « INNOVATION « VALORISATION i

Depuis 1995, I'Institut Charolais, situé au cceur
du berceau de la race, apporte son appui a tous
les membres de la filiére bovine et ovine m”! “” "l
charolaise.

L'association agit pour la promotion de cette race
emblématique et soutien la recherche et le é
développement pour la qualité de cette viande.

L'institut Charolais innove et valorise la
viande par la transformation et la confection de
produits aux recettes innovantes.

Pour tout renseignement sur la transformation
de produits, contactez-nous au 03 85 88 04 00
ou par mail @ institut.charolais@wanadoo.fr

Découvrez les spécialités de

beeuf charolais ! I’%‘
L'institut Charolais vous propose une gamme de ik
produits de grande qualité, développés en
partenariat avec la Halle technologique du Lycée
J.Wittmer de Charolles. Retrouvez ces produits
dans la boutique de la Maison du Charolais !

Renseignement / Réservation
L'Institut Charolais
43 Route de Macon - 71120 CHAROLLES
institut.charolais@wanadoo.fr
03 85 88 04 00

RECION
BOURCOCNE
FRANCHE

COMTE

MOMES>

Dates et animaltions sous réserve de modifications.
Présence d'un adulte obligatoire pour chaque atelier.

C)acances dhiver
mardi 19 février Le hamburger de l'hiver Nouwveou

mercredi 2o février La Charolaise s'habille Nouveau

mardi 26 février La erépe charolaise

mereredi 27 février  Visite animée thématique « Suis les traces de l'éleveur »

C)/acances de pririlemps

mardi 16 avril Visite animée thématique « La chasse d la vache »

mercredi 17 avril Le piité de Piiques charolais

jendi 18 avril Atelier encre de Chine et collage autour de 'expo « Mon
voisin le Charolais » animé par lartiste A. Montalbano

mercredi 24 avril Le hamburger AOP Nowveau

jeudi 25 avril Atelier acrylique et pastels gras autour de l'expo « Mon
voisin le Charolais » animé par Uartiste A. Montalbano

C) acances d'été

mercredi 1o juillet  Le hamburger charolais
jeudi 11 juillet Visite de ferme
mercredi 17 juillet  Le hamburger charolais
jeudi 18 juillet Visite de ferme

Tous les jours
juillet - aoiit
Atelier libre sous la
surveillance des parents

mercredi 24 juillet  Le hamburger charolais "La Charolaise p:end
jeudi 25 juillet Visite de ferme des couleurs
mercredi 30 juillet  Le hamburger charolais 4,506 / enfant

Visite de ferme

Atelier encre de Chine et collage autour de l'expo « Mon

voisin le Charolais » animé par Uartiste A. Montalbano

Le hamburger charolais

Visite de ferme

Atelier acrylique et pastels gras autour de l'expo « Mon

voisin le Charolais » animé par Uartiste A. Montalbano

mercredi 14 aoit Le hamburger charolais

mardi 2o aofit Atelier encre de Chine et collage autour de l'expo « Mon
voisin le Charolais » animé par Uartiste A. Montalbano

mercredi 21 aoit Le hamburger charolais

Visite de ferme

mercredi 28 aofit Le hamburger charolais

jeudi 1er aofit
mardi 6 aout

mercredi 7 aoiit
jeudi 8 aotit
mardi 13 aoit

Jjendi 22 aoiit

Q) aeances dalemne

mardi 22 octobre Cuisine ton charolaiween
mercredi 23 octobre Le hamburger d'Halloween Nouveau
mardi 20 octobre La sorciére du bocage

mercredi 30 octobre Visite animée thématique « Suis le fil d'araignée »

{9(1@3 ander!

samedi 20 avril Pause gourmande

fin mai Made in viande

du 30 mai au 2 juin Semaine gourmande des AOP de Sadne-et-Loire

21 et 22 septembre Journée du Patrimoine autour de l'expo « Mon voisin le
Charolais » : rencontre avec lartiste Montalbano et séance
de dédicace, musée en accés libre..,

30 nov, el 1er dée.  Festival du Boeuf



Infoundlicns pruitigues

Horaires d'ouverture
La Maison du Charolais vous accueille toute I'année,

du lundi au dimanche et les jours fériés :

@ du 2 nov. au 28 fév, : 11h A 17h
4 du ier mars au 31 oct. : 10h a 18h

Fermeture exceptionnelle le 1er novembre et du 25 dé bre au 1er kend de janvier.

Tarifs entrées - 2019

& Adulte : visite avec audioguide et dégustation : 7,60 € (tarif réduit -10% sur présentation
d'un justificatif chéquier Balades en Bourgogne, carte Cézam, carte Moisson)
visite sans dégustation : 5,50 €

% Enfant : visite avec audioguide ou parcours des P'tits explorateurs : 3,80 € (6. 12 ans)
gratuit (- de 6 ans)

@ Groupe (sur réservation - a partir de 20 pers.) !
visite libre et dégustation : a partir de 5 €/pers.
forfait guidage (1 guide pour 50 pers maxi) : 45 €/groupe

& Scolaires, centres de loisirs (sur réservation) : nous consulter
# Réunions et séminaires (sur réservation) : nous consulter

Renseignement / Réservation

La Maison du Charolais

43 Route de Macon, RCEA N7g sortie 12, 71120 CHAROLLES
03 85 88 04 00 / maisonducharolais@orange.fr

Restaurant La Table : 03 8524 00 46

Suivez-nous sur

Coordonnées GPS ' n @ D

Latitude : 48.856614 Lyon
Longitude : 2.352223 75




